HISTORIE PRIBORU A STOLOVANI

. . , v ., . 5. Vidlicka se dvéma hroty se jiz ve starém Rimé pouzivala k pfidrzovani masa
1. Prvnim nastrojem, ktery slouzil k porcovani potravy, byl pazourkovy ndz. . ., o L T )
o . s i iy i .. pfi porcovani, ale nikoliv ke vkladani soust do ust. Jidelni vidlicka musela na své
S pfichodem varené stravy se objevila IZice. NapiSte, co pravékym lidem IZici . y o ) ) L 5
L o - Y A misto u stolu dlouho Cekat. Ktery kral zakazal svym vnoucatlm vidlicku pouZivat
nahrazovalo a z jakého materidlu ji pozdéji v pravéku vyrabéli. ) Lo Lo o .
a ktery naopak rekl, Ze se slusi pfi jidle vidlicku pouZivat.
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2. Velmi dlouho pfibory pfi konzumaci potravin nahrazovali ruce. | konzumace 6. Stolni etiketu dvora francouzského krale Ludvika XV. doplnilo v roce 1732
jidel rukama vsak méla sva pravidla. Zakrouzkujte spravnou odpovéd. rozhodnuti, ze ke konzumaci pokrmu se nadale bude pouzivat nGz drzeny
v pravé ruce a vidlicka v ruce levé. Jak se tomuto, od zacatku 20. stol., v Evropé
Jedlo se: A. Dvéma prsty pravé ruky béZné pouZitému zplsobu stolovani Fikalo?
B. Tfemi prsty pravé nebo levé ruky, jedna ruka zlstavala Cista
C. Jedlo se obéma rukama, na poctu prstil nezalezelo PP PO PP OPPRPPPOPPPRT

7. Uméni porcovani masa - dranzirovani ma dlouhou historii. Gastronom

3. Soucasti stolovani bylo také myti rukou. ] N B ] B
L Grimod de La Reyniére pfirovnal neznalost hostitele porcovat s majitelem:
HOStE drZeli rUCE NAd .oc.eeieeeieeeeeee ettt

a sluha jim ruce Preléval VOdOU Z .........ovoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeetee e A. S majitelem housli, ktery neumi hrat

B. S majitelem knihovny, ktery neumi ¢ist

Ruce se myly: C. Smajitelem rybnika, ktery neji ryby

A. Pred jidlem

B. Po jidle
C. Pfed i pojidle

8. Jean Anthelme Brillat-Savarin, filozof gastronomie, autor nejctenéjsi a
nejcitovanéjsi gastronomické knihy Physiologie du Golt — Fyziologie chuti, je
autorem mnoha dosud platnych gastronomickych aforismu.

4. V pravidlech o stolovani ze za¢atku 11. Stoleti najdeme mnoho pouceni, Dopln jeho nejznaméjsi aforismy:

ktera plati do dnes. Doplf nasledujici pouceni:

A. Zvitata Zerou, Clovék ji, vzdélany ClIOVEK ......cceeeevciiiieiiiiieee e

A NEJEZ covvviviiiiiiiieeieeeeeeeee s dfiv, nez je servirovan prvni chod. < I oy sy
) ! ) P B. Reknimi, cojis, @ ja ti FekNU, ..ccceeeveiiiiieeeee e
B. Neni rozdilu ve zpUsobu jak, .......cccceeeiieiiiiei e ,
nebo v ph’tomnosti krale. Muzeum gastronomie Prahal, Jakubskd 12, www.muzeumgastronomie.cz,

info@muzeumgastronomie.cz,
tel. 775291381, 273130533.
Dékujeme za vasi ndvstévu a tésime se na dalsi setkani.

V historii stolovdni se dd objevovat stdle néco nového!
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